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La pinsa de Paola - 15€
A partager ou pas 😉  Pinsa selon l’humeur de la cheffe ! 
To share... or not ! Pinsa, prepared according to the chef’s 

mood of the day 😉 

Pancakes de Georges - 16€
Pancakes, oeufs au plat, bacon & sirop d’érable.
Pancakes served with fried eggs, crispy bacon & maple syrup.

Avocado Toast - 18€
Pain toasté, guacamole, oeuf brouillé, saumon fumé OU bacon, 
houmous de betterave & salade. 
Toasted bread topped with creamy guacamole, scrambled eggs,

smoked salmon OR crispy bacon, beetroot hummus & fresh salad.

Toast au saumon - 18€ 
Pain brioché toasté, fromage frais, saumon fumé, oeufs au plat,
grenade & salade. 
Toasted brioche topped with fresh cream cheese, smoked

salmon, fried eggs, pomegranate seeds & fresh salad.

Waffles lover - 18€ 
Gaufres salées maison, saumon fumé OU bacon, guacamole, oeuf poché,
sauce hollandaise & salade. 
Savory homemade waffles served with smoked salmon OR crispy

bacon, guacamole, a poached egg, hollandaise sauce & fresh salad.

Croque Monsieur raclette - 18€ 
Fromage à raclette, jambon d’Ardenne, oignons caramélisés & salade.
Grilled sandwich filled with melted raclette cheese, Ardennes

ham, caramelised onions & fresh salad.

Les oeufs de germain - 14€ 
Au plat, brouillé ou à la coque ? Bacon OU saumon fumé ?  
Servi avec pain, beurre & salade. (+guacamole 2€)
Fried, scrambled or soft-boiled eggs ? Bacon OR smoked salmon ?

Served with bread, butter & fresh salad. (+guacamole 2€)
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Les pancakes de Roger - 15 €
Pancakes, fruits de saison & sirop d’érable.
Pancakes, seasonal fruits & maple syrup.

Les pancakes de Léontine - 15 €
Pancakes, banane, caramel beurre salé & noisettes.
Pancakes, banana, salted caramel & hazelnuts.

Plateau de pancakes- 30 €
Plateau de pancakes (12) à partager accompagné de caramel beurre
salé, sirop d’érable & chocolat.
Sharing platter of 12 pancakes served with salted caramel, maple

syrup & chocolate.

Les pancakes de joséphine- 16 € 
Pancakes aux myrtilles, fruits rouges et crème mascarpone 
à la pistache.
Blueberry pancakes, red berries & pistachio mascarpone cream.

kids - 6 € 
Pancakes avec sirop d’érable OU chocolat OU fruits OU oeuf au plat.
Pancakes (2) with maple syrup OR chocolate OR fruit OR fried egg.

Yaourt bowl- 10 € 
Yaourt, granola maison, pépites de chocolat & fruits.
Yogurt, homemade granola, chocolate chips & fruit.

Des allergies ? Demandez-nous ! Une table = 1 addition 
Allergies ? Please ask our team ! One table = one bill

 eat well, laugh often 
& come back soon 



Café - 3,20€

Espresso - 3€

Double espresso - 4,2€

Americano - 3,5€
Espresso + eau chaude
Cappuccino - 4€
A la mousse de lait 
Flat White - 4€

Double espresso & mousse de lait 
Dirty Chaï latte - 5€

Espresso + chaï latte
Cappuccino vanille - 4,5€

Latte macchiato - 4,5€
vanille, caramel, noisette

Take away

Thé Teatower - 3,9€
Pêche de vigne (rooibos pêche)

English Breakfast (thé noir nature)
Vert jasmin (thé vert au jasmin) 

Le panier de grand maman (infusion fraise-mûre)
Oasis du désert (thé vert menthe)

Chocolat chaud - 5€

Chaï Latte - 5 €

Matcha Latte - 5€

sirop +0,50€ Oat milk +0,60€ chantilly +0,50€
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