BRUNCH 2 COFFEE

MENU

BEER 2 COCKTAIL

COFFEE

Café - 3,20€ Lupulus Hopéra 6% - S€

Espresso - 3€ Biére ambrée houblonnée.
Décaféiné - 3,20€ Lupulus Bleuvette 4,2% - 5€
Double Espresso - 4,20€ Biere aux myrtilles.

Americano - 3,50€ Chouffe 8% - 5¢€

Espresso + eau chaude Biere blonde légérement houblonnée.
cappuccing - 4€ Féodale de La Roche #,5% - 5€

A la mousse de lait Biére brune de caracteére.

Flat White - € La coupette de cava - 6€

Double Espresso et mousse de lait Aperol Spritz - 9,50€

Limoncello Spritz - 9,50€
Mo)ito - 9,50€

Latte Macchiato - 4,50€
Sirop caramel/noisette /coco/vanille
Dirty Chai Latte - 5€

Chai Latte + espresso

I Lait végétal avoine +0,60€

NOT COFFEE

Thé Teatower - 3,90€ : Ice Tea maison & La mangue - 4,50€
Péche de vigne (rooibos péche) Ice Tea maison fraise et citron vert - 4,50€
English Breakfast (thé noir nature) LOUMONADE CREE PAR LUPULUS - 3,50€

Vert jasmin (thé vert au jasmin)

citron-bergamote
Le panier de grand maman (infusion fraise-mare)

rose-vanille-cerise
Oasis du désert (thé vert menthe)

myrtille-menthe
Chat Latte - 4,50€ Affogato - 5€
Jus d'orange pressé - 6€ Boule de glace vanille + double espresso

Jus de pomme Bio - 3,50€ Iced Latte Macchiato - 5€
Jus de pomme/ananas Bio - 3,50€

Jus de pomme/cerise Bio - 3,50€
Bru eau plate/pétillante 25cl - 2,80€
Cola belge Ritchie - 3,50€

SUIVEZ-NOUS SUR INSTAGRAM !

®@legangdespetitsde)

Sirop de caramel/noisette /coco/vanille



BRUNCH 2 COFFEE

MENU

BEER 2 COCKTAIL

Lupulus Hopera 6% - €5

COFFEE

Coffee - €320

Espresso - €3 Hoppy amber beer.

Decaf - €3.20 Lupulus Bleuette 4.2% - £5
Double Espresso - €4.20 Blueberry beer.

Americang - €3.50 Chouffe 8% - 5¢€

Espresso + hot water Lightly hopped blond beer.
cappuccing - Y€ Feudal Rock #.5% - €5
With milk foam Dark beer with character.
Flat White - u€ Glass of cava - €6

Double Espresso and milk froth Aperol Spritz - €4.50
Latte Macchiato - €4.50 Limoncello Spritz - €9.50

Caramel/Hazelnut/Coconut/Vanilla Syrup | Mo)ito - €£9.50

Dirty Chat Latte - 5€
Chai Latte + Espresso

co W SUMMER
NOT COFFEE VA drin k

I Oat milk +0.60€
Teatower Tea - €3.90 “ Homemade Mango Iced Tea - €4.50
Vine peach (peach rooibos) Homemade Strawberry and Lime |ced Tea - €4.50
English Breakfast (plain black tea) LOUMONADE CREATED BY LUPULUS - €350

Jasmine green (jasmine green tea)

Grandma's basket (strawberry-blackberry infusion) e

Desert Oasis (Mint Green Tea) Lemon-bergamot
Chai Latte - €450 Myrtilles - menthe
Freshly squeezed orange juice - €6 Affogato - €5

organic apple juice - €3.50 Scoop of vanilla ice cream + double espresso
organic apple/pineapple juice - €350 lced Latte Macchiato - 5¢
Organic apple/cherry juice - £€3.50 Caramel/Hazelnut/Coconut/Vanilla Syrup

still/sparkling water 25cl - €2.80
Ritchie Belgian Cola - €350

FoLLOw US ON INSTAGRAM '

®@legangdespetitsde)



@ NOS PETITS PLATS

Les Waffles Lovers - 19€

Gaufres salées maison, guacamole, saumon fumé
OU bacon, oeuf au plat & salade.

L'Avocado Toost - 18€

Pain toasté, guacamole, oeufs brouillés, saumon fumé

OU bacon, houmous de betterave & salade.
Le Toast au Saumon - 19€
Pain brioché toasté, fromage frais & fines herbes,

saumon fumé, oeufs au plat, grenade, sésame & salade.

Les Pancokes de Georges - 16€
Pancakes, oeufs au plat, bacon et sirop d'érable.
Le Croque italien - 16€

Croque Monsieur au pesto vert, mozzarella, tomates

séchées, jambon d'Ardenne, basilic & salade.
Les Oeufs de Germain - 12€

Oeufs au plat OU brouillés, bacon, toasts, beurre
Carlsbourg & salade.

La Salade de Mascha - 19€

Salade, vinaigrette maison, oeufs durs, tomates,
concombre, copeaux parmesan, croutons, poulet
croquant OU saumon fumé.

Le Egg Bun - 16€

Bun brioché, fromage frais aux fines herbes, oeufs
brouillés au cheddar, bacon & salade.

== LE BRUNCH

S = Jusque 12h - Formule non modifiable !!!!
Une boisson au choix (PAS alcool) +

Un oeuf au plat et bacon,

Deux pancokes et sirop érable,

Un yaourt, granola maison et fruits frais,
Du guacamole et saumon fumé,

De la confiture et beurre Carlsbourg,

De belles tranches de pain - 30€

LA CUISINE FERME A 14H.
DES ALLERGIES ? Demandez-nous.

Une table = une addition.

MERCi POUR vOTRE COMPREHENSION

L
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£ LES PANCAKES

Les pancakes de Roger - 15€

Pancakes, fruits frais de saison & sirop d'érable.

Les pancakes de Léontine - 15€

Pancakes, banane, caramel beurre salé & noisettes.
Les pancakes de Ginette - 15€

Pancakes, sauce au chocolat Cote d'Or, noisettes,
mini magnum & chantilly.

Les pancakes de Fernand - 16€

Pancakes aux myrtilles, fruits rouges et sirop d'érable.
Le plateau de pancokes - 30€

Plateau de pancakes (12) & partager avec différents
toppings (pour minimum 2 personnes)

LES YAOURTS

Le yaourt de Bernadette - 10€

Yaourt, miel, granola maison & fruits de saison.

Le yaourt de Bernard - 10€

Yaourt, granola maison, banane & pépites de chocolat.

& PATISSERIES MAISON

Voir au comptoir.

a KiDS

2 pancakes avec chocolat OU fruits OU
oeuf au plat OU sirop d'érable. - 6€

\ .

PoUR LES

GOURMANDS

Les oeufs & la coque - 8€

2 oeufs & la coque, soldats de pain, beurre et sel.

La salade de fruits - 6€

et sa chantilly.
Le petit yaourt - 3¢
avec son granola maison et ses fruits.
Le hot cookie - 7€
et sa boule de glace au caramel beurre salé.

La portion de fromage Lupulus - 5€




@ OUR LiTTLE DiSHES

Waffles Lovers - €19

Homemade savory waffles, guacamole, smoked
salmon OR bacon, fried egg & salad.

L'Avocado Toast - €18

Toast, guacamole, scrambled eggs, smoked salmon
OR bacon, beetroot hummus & salad.

Salmon Toast - 19€

Toasted brioche bread, cream cheese & herbs,
smoked salmon, fried eggs, sesame & salad.
Georges' Pancokes - €16

Pancakes, fried eggs, bacon and maple syrup.
The Italian Croque - €16

Croque Monsieur with green pesto, mozzarella,
sundried fomatoes, Ardennes ham, basil & salad.
Germain's Eggs - €12

Fried or scrambled eggs, bacon, toast, Carlsbourg
butter & salad.

Mascha's Salad - €19

Salad, homemade vinaigrette, hard-boiled eggs,

&

'
b

PANCAKES

Roger's pancakes - €15

Pancakes, fresh seasonal fruit & maple syrup.
Léontine's pancakes - €15

Pancakes, banana, salted butter caramel & hazelnuts.
Ginette's pancakes - €15

Pancakes, Céte d'Or chocolate sauce, hazelnuts, mini
magnum & whipped cream.

Fernand's pancakes - 16€

Pancakes with blueberries, red fruits and maple syrup.
The pancake platter - €30

Tray of pancakes (12) to share with different

toppings (for at least 2 people)

YOGURT

Bernadette's yogurt - €10

Yogurt, honey, homemade granola & seasonal fruits.
Bernard's yogurt - €10

Yogurt, homemade granola, banana & chocolate chips.

X
tomatoes, cucumber, parmesan shavings, croutons, ¢+ . HOMEM ADE P ASTR‘E S
crispy chicken OR smoked salmon.
€gg Bun - 16€ See at the counter.
Brioche bun, fresh cheese with herbs, scrambled ﬁ H
eggs with cheddar, bacon & salad. P K.DS

THE BRUNCH

Until 12 p.m. - Formula cannot be changed!!!!

A drink of your choice (NOT alcohol) +

A fried egg and bacon,

Two pancaKes and maple syrup,

A yogurt, homemade granola and fresh fruit,
Guacamole and smoked salmon,

Carlsbourg jom and butter,

Beautiful slices of bread - €30

fOR

2 pancakes With chocolate OR fruit OR fried
egg OR maple syrup. - €6

co0D LOVERS

Boiled eggs - €8

2 boiled eggs, bread soldiers, butter and salt.

Fruit salod - €6
and its whipped cream.
The small yogurt - €5
with its homemade granola and fruit.

THE KiTCHEN CLOSES AT 2 PM.
ALLERGIES ? Ask us.

One table = one addition.

THANK YOU FOR UNDERSTANDING

The hot cookie - €7
and its scoop of salted butter caramel ice cream.
Portion of Lupulus cheese - €5
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