
BRUNCH & COFFEE

Menu

Jus d’orange pressé - 6€
Jus de pomme Bio - 3,50€

Jus de pomme/ananas Bio - 3,50€ 

Jus de pomme/cerise Bio - 3,50€

Bru eau plate/pétillante 25cl - 2,80€

LOUMONADE by Lupulus - 3,50€

Citron-bergamote OU rose-vanille-cerise 

SUIVEZ-NOUS SUR
INSTAGRAM !

Lupulus Hopéra 6% - 5€

Bière ambrée houblonnée.
Lupulus Bleuette 4,2% - 5€

Bière aux myrtilles.
Chouffe 8% - 5€

Bière blonde légèrement houblonnée.  
Féodale de la Roche 7,5% - 5€

Bière brune de caractère.
La coupette de cava - 6€

Aperol Spritz - 9,50€ 

Café - 3,20€

Espresso - 3€

Décaféiné - 3,20€

Double Espresso - 4,20€

Americano - 3,50€

Espresso + eau chaude 
Cappuccino - 4€

A la mousse de lait 
Flat White - 4€

Double Espresso et mousse de lait 
Latte Macchiato - 4,50€
Sirop pumky spice/caramel/noisette/vanille

Dirty Chaï Latte - 5€

Chaï Latte + espresso
Latte macchiato pain d’épices 5€ 

NOT COFFEE
Thé Teatower - 3,90€

Pêche de vigne (rooibos pêche)
English Breakfast (thé noir nature)
Vert jasmin (thé vert au jasmin) 
Le panier de grand maman (infusion fraise-mûre)
Oasis du désert (thé vert menthe) 
Babyccino - 3,20€

Lait chaud et mousseux.

Chaï Latte - 4,50€ 

Chocolat chaud - 5€

Sucette de chocolat (chocolaterie Fontaine) 
et ses marshmallows.
Vin chaud maison - 5€

BEER & COCKTAIL
Lait végétal avoine +0,60€ 

COFFEE

@legangdespetitsdej

SOFT DRINK



BRUNCH & COFFEE

Menu

Freshly squeezed orange juice - €6 

Organic apple juice - €3.50 

Organic apple/pineapple juice - €3.50 

Organic apple/cherry juice - €3.50 

Bru still/sparkling water 25cl - €2.80

LOUMONADE by Lupulus - €3.50

Lemon-bergamot OR rose-vanilla-cherry 

FOLLOW US ON
INSTAGRAM!

Lupulus Hopera 6% - €5

Hoppy amber beer.
Lupulus Bleuette 4.2% - €5

Blueberry beer.
Chouffe 8% - 5€

Lightly hopped blonde beer.  
Féodale de la Roche 7.5% - €5

A dark beer with character.
A glass of cava - €6 

Aperol Spritz - €9.50 

Coffee - €3.20 

Espresso - €3.00 

Decaffeinated - €3.20 

Double Espresso - €4.20 

Americano - €3.50

Espresso + hot water 
Cappuccino - 4€

With milk foam 
Flat White - 4€

Double Espresso and Milk Foam 
Latte Macchiato - €4.50
Pumpkin spice/caramel/hazelnut/vanilla syrup

Dirty Chaï Latte - 5€

Chaï Latte + Espresso
Gingerbread latte Macchiato - €5 

NOT COFFEE
Teatower Tea - €3.90

Vine Peach (peach rooibos) 
English Breakfast (plain black tea) 
Jasmine Green (jasmine green tea) 
Grandma's Basket (strawberry-blackberry infusion)
Desert Oasis (mint green tea) 
Babyccino - 3,20€

Hot and frothy milk.
Chai Latte - €4.50 

Hot Chocolate - €5

Chocolate lollipop (Fontaine chocolate shop) 
and its marshmallows.
Homemade mulled wine - €5

BEER & COCKTAIL
Oat milk +€0.60 

COFFEE

@legangdespetitsdej

SOFT DRINK



Coffee - €3.20 

Espresso - €3.00 

Double Espresso - €4.20 

Americano - €3.50

Espresso + hot water 
Cappuccino - 4€

With milk foam 
Flat White - 4€

Double Espresso and Milk Foam 
Latte Macchiato - €4.50

Pumpkin spice/caramel/hazelnut/vanilla syrup
Dirty Chaï Latte - 5€

Chaï Latte + Espresso
Gingerbread Latte Macchiato - €5 

NOT COFFEE
Teatower Tea - €3.90
Vine Peach (peach rooibos) 
English Breakfast (plain black tea) 
Jasmine Green (jasmine green tea) 
Grandma's Basket (strawberry-blackberry infusion)
Desert Oasis (mint green tea) 
Babyccino - 3,20€

Hot and frothy milk.
Chai Latte - €4.50 

Homemade Mulled Wine - €5

Oat milk +€0.60 

COFFEE

CAN’T STAY ? 
TAKE IT AWAY ! 

FAMOUS
HOT CHOCOLATE 
The classic - 5€

Hot chocolate, whipped cream.
The merry Christmas - 5€

Hot chocolate, whipped cream,
gingerbread syrup & gingerbread. 
The Bueno bomb - €5

Hot chocolate , whipped cream, hazelnut
syrup & bueno.
The tiramisu - 5€

Hot chocolate, whipped cream, speculoos
syrup, cacao & speculoos.



POUR LES GOURMANDS
Les oeufs à la coque - 8€
2 oeufs à la coque & soldats de pain
Le petit yaourt - 5€
avec son granola maison et ses fruits.
Les pâtisseries maison 
Voir au comptoir.

LES PANCAKES
Les pancakes de Roger - 15€
Pancakes, fruits frais de saison & sirop d’érable. 
Les pancakes de Léontine - 15€
Pancakes, banane, caramel beurre salé & noisettes.
Le plateau de pancakes - 30€ 
Plateau de pancakes (12) à partager avec différents 
toppings (pour minimum 2 personnes) 

LE YAOURT
Le yaourt de Bernadette - 10€
Yaourt, miel, granola au sirop d’érable et cannelle,
fruits de saison. 

KIDS
2 pancakes avec chocolat OU fruits OU 
oeuf au plat OU sirop d’érable. - 6€

ENGLISH BRUNCH
Jusque 12h - Formule non modifiable 
! Uniquement le weekend ! 

Une boisson au choix (PAS alcool) +
Oeufs au plat, bacon, saumon et guacamole,
Deux pancakes et sirop érable, 
Haricots rouges, saucisse et champignons 
Et tranches de pain toastées - 30€

NOS PETITS PLATS 
La soupe à l’oignon de maman - 8€
Préparée avec       en suivant la recette de 
ma petite maman avec fromage râpé et pain.
Les Oeufs de Germain - 12€
Oeufs au plat OU brouillés, bacon, toasts, 
beurre Carlsbourg & salade.
L’Avocado Toast de Gertrude - 18€
Pain toasté, guacamole, oeufs brouillés, saumon 
fumé OU bacon, houmous de betterave & salade.
Le Toast au saumon de Claude - 18€
Pain brioché toasté, fromage frais, saumon fumé, 
oeufs au plat & salade.
Les Pancakes de Georges - 16€
Pancakes, oeufs au plat, bacon et sirop d’érable. 
Le Croque d’Armande - 16€ 
Croque Monsieur avec cheddar, jambon d’Ardenne,
champignons des bois & salade. (ketchup/mayo) 

DES ALLERGIES ? Demandez-nous !

LA CUISINE FERME A 14H.

Une table = une addition.

MERCI POUR VOTRE COMPREHENSION 

HOMEMADE WITH LOVE

LA FONDUE DE TIM
Pour 2 personnes -25€/pers.

Vous allez fondre de bonheur avec notre 
mélange subtil de fromage LUPULUS et 
de fromage Mont Lait Fleuri. 
Le tout accompagnée de charcuteries 
de la Boucherie Bouillon, d’une salade 
et de pain.

LA BRIOCHE PERDUE
La brioche d’Edgar- 16€ 
Brioche perdue fourrée à la compote de
pommes caramélisée maison et sa chantilly.



FOR FOOD LOVERS
Soft-boiled eggs - €8
2 soft-boiled eggs & bread soldiers
The small yogurt - €5
with its homemade granola and fruit.
Homemade pastries 
See at the counter.

PANCAKES
Roger's pancakes - €15
Pancakes, fresh seasonal fruit & maple syrup. 
Leontine's pancakes - €15
Pancakes, banana, salted caramel & hazelnuts.
The pancake platter - €30 
Pancake platter (12) to share with different 
Toppings (for a minimum of 2 people) 

YOGURT
Bernadette's yogurt - €10
Yogurt, honey, granola with maple syrup and
cinnamon, seasonal fruit. 

KIDS
2 pancakes with chocolate OR fruit OR 
fried egg OR maple syrup. - €6

ENGLISH BRUNCH
Until 12pm - Fixed price 
Weekends only! 

One drink of your choice (non-alcoholic) +
Fried eggs, bacon, salmon and guacamole, Two
pancakes and maple syrup, Red beans,
sausage and mushrooms, And toasted bread
slices - €30

OUR SMALL DISHES 
Mom's onion soup - €8
Prepared following my dear mother's recipe with
grated cheese and bread.
Germain's Eggs - €12
Fried OR scrambled eggs, bacon, toast, Carlsbourg
butter & salad.
Gertrude's Avocado Toast - €18
Toasted bread, guacamole, scrambled eggs, smoked
salmon OR bacon, beetroot hummus & salad.
Claude's Salmon Toast - €18
Toasted brioche bread, cream cheese, smoked salmon,
fried eggs & salad.
Georges' Pancakes - €16
Pancakes, fried eggs, bacon and maple syrup. 
Armande's Croque - €16 
Croque Monsieur with cheddar, Ardennes ham, 
wild mushrooms & salad.

ALLERGIES? Ask us!

THE KITCHEN CLOSES AT 2 PM.

A table = an addition.

THANK YOU FOR UNDERSTANDING 

HOMEMADE WITH LOVE

TIM'S FONDUE
For 2 people - €25/person.

You will melt with happiness with our
subtle blend of LUPULUS cheese and
Mont Lait Fleuri cheese. 
All accompanied by cold cuts from
Boucherie Bouillon, a salad and bread.

BRIOCHE TOAST
Edgar's brioche- 16€ 
French toast filled with caramelized apple
compote & whipped cream.


